MENU BUSINESS

SFIZIOSITA

Hummus di ceci 12 Mozzarella di Bufala” 12
Con pomodori secchi e pinoli tostati Con salsa fredda di datterini e basilico

Vitello scottato 16 Insalata mista ®® 12

Cotto a bassa temperatura con salsa tonnata Con tonno, uova, pomodorini,
ricetta antica feta e olive nere
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I CLASSICI

Verso Oriente ™™ 12 Pomo D'oro **

Risotto alle verdure di stagione mantecato Risotto al pomodoro e basilico
con farina di mandorle

Alle Origini“ " 12 Risotto al Bonarda“” 12

Risotto al Grana Padano, burro e salvia Risotto al Grana Padano e Bonarda
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RISOTTI GOURMET

, (,
Mantovano”" 14 LLugancga
Risotto alla zucca, crema di gorgonzola e noci Risotto al bonarda e salsiccia

12)

Amatrice” 16 Milano = 22

Risotto al pomodoro con guanciale Risotto allo zafferano, ragu di ossobuco
e scaglie di pecorino d’Amatrice e midollo arrostito

TARTTTT U U T

BOMBE DI RISUS (1 peczzo a porzionc)

. 712 7, 12)

Zallerano ¢ ragu( 4  Cacio ¢ pepe 4

Carbonara e guanciale croccante”” "4 Degustazione G perzi) 10
S . N B
BRUSCHETTE DI RISUS 1 pezzo a porzione)

Riso al salto”” 45  Risoalsalto”” 45

Con tartare di fassona, perlage di tartufo nero Sesamo nero e fili di peperoncino
e salsa al parmigiano

. (7,12 .
Riso al salto 45  Degustazione Gpezi) 12
Con burrata di bufala e pomodorini confit
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'© risus_family | §  Risus

VELLUTATE E CREME

. (7)
Crema di zucca ¢ castagne
Salsa al brie erborinato e croccante di speck

A

Vellutata di cavolfliore”
barbabietola, finferli e chips di cavolo nero

DOLCI
Rise Lat 2.0""

Spuma di riso con Nutella e brownies al fondente
Spuma di riso con mandorle tostate, nocciole, caramello salato
Spuma di riso con frutti di bosco

3)

Non cosi classico”
Tiramisu Risus

Torta di Risus”

Torta di riso, coulis di lamponi, crema di cheesecake

BEVANDE

Acqua minerale Caffe

Bibite bio Cortese Cafte Corretto
Birre Birrificio Lariano Caff¢ Americano
Calice di vino Cappuccio

Coperto Decalfeinato
LISTA ALLERGENI
1 Cereali contenenti glutine 2 Crostacei 3 Uova 4 Pesce 5 Arachidi 6 Soia 7 Latte

8 Frutta a guscio 9 Sedano 10 Senape 11 Sesamo 12 Anidride solforosa e solfiti 13 Lupini 14 Molluschi

Se hai delle intolleranze e/0 allergie alimentari chiedi informazioni sulle nostre pietanze e bevande al personale di sala,
slamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.




