
*Coperto 2€.

Risus è una risotteria contemporanea, 100% gluten free, dove il riso 
è il vero protagonista. Coltiviamo il nostro riso nelle campagne 
del territorio e lo portiamo direttamente nella nostra cucina, 

trasformandolo ogni giorno in risotti e creazioni contemporanee.

C O N T O R N I
Patate al forno 

Zucca arrosto

Carote saltate6

6

6

Insalata mista 6

*Comunicare al personale intolleranze o allergie. 
Per la lista degli allergeni rivolgersi al personale.

I N S A L A T E  D I  R I S O

Ris e Pulastar
Riso carnaroli, straccetti di pollo 
arrosto, mela, noci e senape.

Zucca
Riso carnaroli, zucca arrosto, brie 
erborinato, nocciole e melagrana.

12 12

D O L C I
Spuma di Riso e Latte
da guarnire con:

Nutella e brownies al 
fondente.

Mandorle tostate, nocciole, 
caramello salato.

Frutti di bosco e coulis di 
frutta fresca.

Torta al Cioccolato
E pera cotta al limone.

Tiramisù
Tiramisù Risus.

Tortino di Riso
Crema di cheesecake
e coulis di lamponi.

8 8

8

8

T A R T A R E
Manzo Piemontese
Tuorlo d’uovo di quaglia, frutto del 
cappero, senape in grani e cipolla.

Gambero rosa
Maionese al prezzemolo e 
semi di lino.

16 16(3-10) (2-3-11)

(8-10) (7-8)

(3-7) | *Può contenere (8-6)

(3-7-8)

(7-8)

(7-8)

(7)

(3) | *Può contenere (8)



S F I Z I O S I T À
Vitello cotto a
bassa temperatura
Salsa tonnata ricetta antica,
demi-glace e frutto del cappero.

Selezione di salumi
E giardiniera di verdure.

Tagliere di formaggi
Con miele di acacia e 
mostarda di Voghera.

Hummus di ceci
Alla barbabietola, ceci 
croccanti e verdure saltate.

16 16

16
12

B O M B E  D I  R I S U S  (1 pezzo a porzione)

Zafferano e ragù

Cacio e pepe
(+1,50€  tartufo nero su richiesta).

Funghi e scamorza affumicata

Degustazione
(3 pezzi).

5

5

5

14

B R U S C H E T T E  D I  R I S U S  (1 pezzo a porzione)

Tartare di Fassona
Con perlage di tartufo nero e 
salsa al parmigiano.

Mousse di Foie Gras
E crema di fichi.

Hummus di ceci
Barbabietola rossa, fili di 
peperoncino e sesamo nero.

Degustazione
(3 pezzi).

5

6

5

15

C R E M E  E  V E L L U T A T E
Crema di zucca
Brie erborinato e semi di 
zucca tostati.

Vellutata di verdure e ceci
Champignon, porcini secchi, 
porro, carota, ceci croccanti
e sedano rapa.

12 12

(3-4) (7-10)

(11)

(3-7-12)

*Possono contenere (6, 10, 11, 13)

(3-7-12)

(3-7-12)

(3-10-12)

(3-7-12)

(3-11-12)

(7)

R I S O T T I  C L A S S I C I
Verso Oriente (Vegano)
Risotto alle verdure di stagione 
mantecato con farina di 
mandorle e anacardi.

Luganega
Risotto al Bonarda e salsiccia.

Pomo d'Oro
Risotto al pomodoro e basilico.

Alle Origini
Risotto al Grana Padano, burro e salvia. Tartufo

Risotto mantecato con burro 
al tartufo e scaglie di tartufo 
nero di stagione.

Madonnina
Risotto allo zafferano.

12

12

12

14

14

20

(8-11-12)

(3-7-12)

(3-7-12)

(3-7-12)

(3-7-12)

(3-7-12)

14

24

16

Tardivo
Risotto al Bonarda con radicchio, 
taleggio e nocciole tostate.

Mantovano
Risotto alla zucca con gorgonzola 
e noci tostate.

R I S O T T I  G O U R M E T

Alla Gricia
Risotto con guanciale di Amatrice 
e scaglie di pecorino.

Camouflage
Risotto ai funghi, gocce di caprino, 
polvere di porcini, prezzemolo e paprika.

Sabaudo
Risotto al Castelmagno, riduzione 
di salsa alle pere e Montepulciano, 
scaglie di Castelmagno.

Milano
Risotto allo zafferano, ragù di ossobuco, 
midollo arrosto e Demi-Glacé di manzo.

Regale
Risotto all'acqua di cozze, 
battuta di gambero rosso, 
zeste di limone e salicornia.

Al Brüsa
Risotto al pomodoro e peperoncini 
freschi mantecato alla 'nduja.

22

18

22

18 16

(3-7-12) (3-7-12)

(3-7-12) (2-3-7-12-14)

(3-7-12)

(3-7-8-12)

(3-7-12)

(3-7-8-12)

R I S O  A L  S A LT O

Guancetta
Guancia di manzo 
brasata lentamente e il 
fondo di cottura.

L’Orto del Pepo
Radicchio, porro, 
champignon, crema di zucca 
e salsa al Grana Padano.

24 16(3-7-12) (3-7-12)

*Supplemento tartufo nero fresco grattugiato su qualsiasi risotto (+8 €)
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